
Finalmente Sabato 26 ottobre, la Fattoria San Michele a Torri in collaborazione con Itinera 2024, la Pro Loco di San 
Vincenzo a Torri e il Comune di Scandicci, aprirà le proprie porte per far conoscere i propri prodotti biologici e la propria 

realtà a grandi e piccini.
Vino, olio nuovo, castagne… in compagnia dei nostri animali, dei nostri amici artigiani 

e di qualche novità tra cui il concerto dei mitici...

Alle 9:00 passeggiata in collaborazione con il Cai di Scandicci per scoprire il territorio intorno alla fattoria.
(durata circa 3 ore - attività gratuita - prenotazione obbligatoria)

Per i piccini alle 10.00, alle 12.30 e alle 15.00 è previsto un bellissimo e divertente tour della fattoria.

I bambini verranno coinvolti in una camminata nei vigneti e nelle olivete e poi alla scoperta degli animali dell’azienda, 
tra cui le galline, le pecore, la Cinta Senese.  Quest’anno oltre ai nostri animali abbiamo invitato a festeggiare con noi i 

nostri amici della Fattoria di Gea che porteranno a farci conoscere i loro pony e gli Alpaca! 
Sono, inoltre, previste attività nell’orto biologico dove i bambini potranno cimentarsi nella piantagione degli 

ortaggi di stagione (durata circa 1 ora - attività gratuita - prenotazione obbligatoria).

L’azienda sarà aperta tutto il giorno e oltre a poter degustare vini e olio extravergine biologici, sarà possibile anche 
pranzare nel nostro ristorante agrituristico “L’Unico” dalle 12:30 alle 14:30 (prenotazione obbligatoria).

Alle 11.00 Biocosmetici fai da te. Una breve lezione guida per preparare un unguento profumato e benefico 
per la pelle. Alla fine dell’incontro a ogni partecipante sarà consegnato un vasetto dell’unguento prodotto.

(Gratuito. Posti limitati, prenotazione obbligatoria.)

Alle 15:00 un appuntamento speciale con una DEGUSTAZIONE DEI NOSTRI VINI E DEL NOSTRO OLIO.  
(Prenotazione obbligatoria. Costo € 20,00 p.p.)

In questo periodo autunnale, non potrà mancare uno spazio dedicato anche alle castagne.

La Fattoria rimarrà aperta per tutto il giorno. 
Per i tour dei bambini, la camminata con il Cai, il laboratorio di cosmetici artigianali, 

il pranzo nel nostro ristorante agrituristico “L’Unico”e la degustazione dei vini e dell’olio della fattoria 
è richiesta la prenotazione.

Per informazioni e prenotazioni
Fattoria San Michele a Torri, via San Michele, 36 – Scandicci

Telefono 055769111 
Email: info@fattoriasanmichele.it

Ristorante “L’Unico” Via Canto alle Gracchie 16 – Scandicci 
Telefono 0550030301

Email: prenotazioni@ristorantelunico.it 

SABATO

26 
OTTOBRE

2024UNA GIORNATA PER GRANDI E PICCINI.

Alle 16.00 arriva anche la musica, e che musica! Saranno nostri ospiti i mitici Duova  che ci faranno 
cantare , ballare e ridere grazie alle loro canzoni che parlano della vita degli agricoltori!

Nei grandi spazi della fattoria saranno allestiti stand dedicati all’artigianato locale con mostre di prodotti 
e dimostrazioni degli antichi mestieri della tradizione locale: impagliatori, falegnami, intagliatori, 

restauratori, pittori di mobili, corniciai, ceramisti, ricamatrici….
Potrete trovare, tra i tanti presenti, anche Emilio Nesi e Omero Soffici, conosciuti e apprezzati artigiani 

del nostro territorio chiantigiano.

Tappe: 
Fattoria San Michele a Torri
Poggio la Leona
Podere Carbognano
Vigna di Vaiano
Via dei Valloni
Spazzavento
Lago delle Ninfee
Fattoria San Michele a Torri

PROGRAMMA:

Menu Pranzo di fine vendemmia 
Fettunta con l’olio nuovo

Antipasti
Affettati di Cinta Senese Dop

Assaggio di acqua cotta
Terrina di fegatini con Pan Brioche

Primo piatto:
Maltagliati al ragù bianco di coniglio 

battuto a coltello con timo e polvere di olive

Secondo piatto
Prosciutto di Cinta Senese al forno con purè di patate dell’Abetone ed erbette saltate

(Assaggio di Antilope del Camerun in umido)

Dolce
Schiacciata con l’uva

Vini
Spumante Rosè Brut San Michele a Torri

Tenuta La Gabbiola Chianti Classico Docg 
Vinsanto del Chianti Doc 

€ 40,00 per persona (due portate a scelta + dolce)

Menu per bambini (dai 6 ai 12 anni) € 20,00
 Pasta al pomodoro – Bocconcini di pollo fritto e patate arrosto  

SOLO SU PRENOTAZIONE
Non è previsto menù alla carta - Su richiesta menù vegetariano


